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担当者

通年

卒業研究 [必修] 通年

共通特論ⅩⅤ(英語アドバンスクラスⅡ)★
[選択]

倉田
後期:火-５限
　　 オンライン授業

共通特論ⅩⅥ(栄養学の背景に関する英語による講義)★
[選択]

香川[雅] 他
後期:金-５限
　　 オンライン授業

共通特論ⅩⅠ
(各種海外研修)

[選択]
石田 各種海外研修修了者の単位認定科目

共通特論ⅩⅣ
(英語e-learning)

[選択]
高島・倉田 通年:集中

共通特論Ⅲ
(農園体験)★ [選択]

根岸・平口
・神田

通年:日程後日

共通特論Ⅴ(英語アドバンスクラスⅠ)★
[選択]

倉田
前期:火-５限
　　 オンライン授業

食文化栄養学特論Ⅱ(介護食士認定資格取得者) [選択] 藤倉 介護食士認定取得者の単位認定科目

共通特論Ⅱ
(家庭料理技能検定)
[選択]

奥嶋 家庭料理技能検定の単位認定科目

浅尾
衛藤
奥嶋
向後
駒場
高島
高橋[勝]
竹内
根岸
平口
平野
藤倉
松田[康]
宮内
宮澤
守屋
山下[史]

起業入門
[選択]

山下[史]
前期:木-3・4限[対面授業]
 [4/8･22･5/6･20･6/3･17･7/1]
教室:6301

食品加工製造実習
[選択]

根岸 前期集中:日程後日

食文化栄養学総論Ⅱ
[必修]

藤倉･平口
･根岸･平野
･奥嶋

後期:月－3・4限[対面授業]
  10/4･11･11/1･15･29･12/13(2限)･20(教室:6503)
  10/20(水-1･2,3･4限):ｺﾝﾋﾟｭｰﾀ実習室２

食文化栄養学実習
[必修]

奥嶋･竹内
･根岸
･山下[史]

テーブルカラーコーディネート論
[選択]

福島[雅]
前期:金-２限[対面授業]
 [4/9･23･5/7･21･6/4･25･7/9]
教室:12502,キッチン･ラボ

イベントコーディネート論
[選択]

前期集中[対面授業]
  [5/25(火-1～4限)･6/13(日-1～3限)[学外]･15(火-2限)]
教室:4401

八田

食貿易社会論
[選択]

磯田
前期:金-3･4限[対面授業]
 [5/7･14･21･6/4･25･7/2･9]
教室:4302

地域食振興実習
[選択]

衛藤・八田

前期:木-3･4限[対面授業]
　[5/13･27･6/10･24･29(火-3･4限)･7/8] 教室:2402
後期:月-1･2限[対面授業]
　[9/27･10/4･11･11/15･22] 教室:6501A

２０２１年度　栄養学部　[食文化栄養学科]　４年　授業日程

科　目　名 開　講　・　教室

製菓・製パン実習
[選択]

奥嶋･遠藤[徳]
･児玉･奥井･栗田･荒井･今中

前期集中
　　対面授業:8/2･3･4･5･6
教室:調理実習室
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