
2025 年 5月 11日（日）坂戸キャンパス　9:00 から受付開始　9:30 ～ 14:00
OPEN CAMPUSOPEN CAMPUS
日本栄養大学日本栄養大学 日本栄養大学短期大学部日本栄養大学短期大学部
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本学出版部発行の本や学用品の
販売をしています。

営業時間 9:30 ～ 14:00

Campus Map

・入場受付
・アンケート完了確認

のぞいてみよう！ EIDAI の調理実習室
　　　　　　　　　　　　　　（2号館 2階）
休憩所（2号館１階学生ホール）

受付（６号館１階）

学園のお店  代理部サムシング
（８号館１階）

カフェテリア
（５号館１階）

会場（12号館）
休憩所
（12号館 3階 12301）

☆2024 年度入試過去問題集
　（2025 版は 5月下旬頃より配布予定）
☆2026 年度大学院案内
12号館 5階にあります。
ご自由にお持ちください！

入試広報課

2026 年度から

共学化＆名称変更

9:00 10:00 11:00 12:00 13:00 14:00Schedule

１２１２５F 学科・専攻概要説明　＆就職状況について

１２１２５F 受験対策講座：入学者選抜入門「2026 年度入試を知ろう」

１F１２１２

５１F 学食体験

本学の学科・専攻ならびに就職状況についてご説明します。

本学の 2026 年度入試の各選抜区分とその内容を把握しよう！

①
9:30 ～ 10:00

②
13:00 ～ 13:30

10:05 ～ 10:25

各種コーナー　9:00 ～ 14:00

・学生サポートコーナー 教務課・学生生活課・就職課の学生サポートと保護者会の活動についてご紹介。

・施設見学ツアー 学生スタッフがキャンパス内の施設をご案内します。☞案内時間▷9:30 より、15 分毎のご案内です。

・入試なんでも相談 入試に関することをはじめ色々お気軽にご相談ください。☞学びについてのご質問・ご相談は、各学科コーナーへ。

授業のこと、学校生活のこと等々、在学生に気になることを気軽に聞いてみよう。・先輩広場

学科コーナー▷9:00 ～ 14:00
実験・実習・演習、ゼミ、研究室、就職実績、産学連携事業などを紹介します。  

※学科紹介は随時開催
　卒業生の登壇はありません。

短期大学部２F１２１２

12:00 ～ 14:00 本日の定食メニュー
主菜：タラの紅しょうが磯辺天
小鉢：葉物と蒸し鶏のごま和え
汁物：豆腐としめじの味噌汁
ご飯：胚芽米ごはん

四群点数法に基づいて作られた定食をぜひご賞味ください。定食無料食券
全来場者対象
先着 200 名様！
入場受付時に
配布します。

単品メニュー販売
・きつねうどん380円
・カレーライス300円

魚の主菜人気No１

学科コーナー▷9:00 ～ 14:00
食文化を出発点に何ができるのか、授業や卒研の成果物で食文化栄養学科を紹介します。

食文化栄養学科３F１２１２

▶3号館見学ツアー ①
10:40 ～ 11:00

②
13:00 ～ 13:20

カフェ形式の営業実習ができる、食文化栄養学科の食と
表現の創造空間をご案内します。

11:20 ～ 11:55▶学科紹介
　＆卒業生の話を聞いて未来の自分を見つけよう

学科コーナー▷9:00 ～ 14:00
栄養士＋３つの領域（フード・ウェルネス、栄養データサイエンス、臨床検査学）の学びの魅力と栄養学部の臨床検査技師、
家庭科教諭の強みをお話します。

栄養イノベーション専攻５F１２１２

11:20 ～ 11:55▶学科紹介
　＆卒業生の話を聞いて未来の自分を見つけよう

〇デジタルマーケティング（栄養士）
〇臨床検査技師

学科コーナー▷9:00 ～ 14:00
養護専攻の授業や学生生活について、学生と教員が具体的にお話します！保健養護専攻４F１２１２

10:35 ～ 11:10▶学科紹介
　＆卒業生の話を聞いて未来の自分を見つけよう

卒業生（養護教諭）が登壇します。

４年間の学びの集大成である「卒業研究」。
養護専攻の学生がどんな研究に取り組んでいるのか、ぜひ見て
ふれて体験してみてください！

▶卒業研究、どんなことをしているの？ 時間中、随時開催

学科コーナー▷9:00 ～ 14:00
実践栄養学科の授業や学生生活、学生の進路、先生の研究など、詳しくお話します。実践栄養学科５F１２１２

10:35 ～ 11:10▶学科紹介
　＆卒業生の話を聞いて未来の自分を見つけよう

〇管理栄養士（行政）　
〇管理栄養士（スポーツ栄養）　
〇管理栄養士（病院）　　　　　

▶活躍する卒業生と話そう！（ミニ座談会） 大学受験から仕事のことまで、皆さんの疑問に卒業生が答えます！

学びを
知ろう

大学を
知ろう

おいしさを
知ろう

ＱＲコードからご回答後、受付で完了画面
をご提示ください。
ご協力いただいた方へオリジナルグッズを
プレゼントいたします。

アンケートにご協力ください

9:00 10:00 11:00 12:00 13:00 14:00

①
11:15 ～ 11:35

②
12:35 ～ 12:55

①
10:05 ～ 10:30

②
12:30 ～ 12:55

③
13:35 ～ 14:00▶のぞいてみよう！ EIDAI の調理実習室 大学の授業で使用している調理実習室の中をご案内

します！

▶加工食品の製造原理の紹介 時間中、随時開催 加工食品の種類は多く、形状もさまざまです。タイプの異なる加工
食品を展示し、その製造原理や加工方法について紹介します。

２F２
直接

　　　　　　へ
お越しください

ごはんの
大盛

できます

3 名の卒業生が登壇します。　

２名の卒業生が登壇します。　

2名の卒業生（商品開発職）が登壇します。

ホームページ
入学案内


